
R O L M O P S
rogge | yoghurt | mierikswortel

T O M A T E N B O U I L L O N
shiso | gember | katsobushi 

P R E I
aubergine | walnoot | mosterdzaad

1 5

1 5

1 5

A  L A  C A R T E

N A

E E N D E N L E V E R
koffie | peer | tonkaboon

R A B A R B E R
geitenyoghurt | hooi | kardamom

K A S T A N J E
saffraan | bloedsinaasappel | sesam

K A A S
herman | compote

2 5

1 5

1 5

1 8

V O O R

M E I K N O L
paddenstoel | thee | polenta

H A R D E R
rozenblad | ui | zuring

K W A R T E L
Hollandse garnalen | koolrabi | verveine

2 7

3 2

35

H O O F D

K N O L S E L D E R I J
lavas | pompoenpitten | karnemelk

A A R D A P P E L
paling | zeewier | rozijnen

L A N G O U S T I N E
venkel | kersen | eendenlever

1 7

1 5

19

T U S S E N

Wij verzoeken u uw allergie of dieetwensen aan onze bediening kenbaar te 
maken, zodat onze chef met alle zorgvuldigheid een menu kan samenstellen.

Locally Sourced, Globally Inspired

De keuken is een smeltkroes van getalenteerde chefs uit 
verschillende hoeken van de wereld, denk aan Frankrijk, 
Ierland en Nederland die samenwerken.
Het menu is een mix van internationale keukens, 
allemaal gemaakt met eersteklas lokale ingrediënten 
afkomstig van nabijgelegen boerderijen en markten. 

We hebben een ruime selectie van (Nederlandse) wijnen 
op de kaart, ook per glas. Wij adviseren u graag welke 
goed passen bij de à la carte gerechten.


