
Menu
T O M AAT

shiso | gember | katsobushi

H A R D E R
rozenblad | ui | zuring

K N O L S E L D E R I J
lavas | pompoenpitten | karnemelk

K W A R T E L
Hollandse garnalen | koolrabi | verveine

  R A B A R B E R
geitenyoghurt | hooi | kardamom

Wij verzoeken u uw allergie of dieetwensen aan onze bediening kenbaar te 
maken, zodat onze chef met alle zorgvuldigheid een menu kan samenstellen.

A A R D A P P E L
paling | zeewier | rozijnen

L A N G O U S T I N E
venkel | kersen | eendenlever

E E N D E N L E V E R
koffie | peer | tonkaboon

Locally Sourced, Globally Inspired

De keuken is een smeltkroes van getalenteerde chefs uit verschillende 
hoeken van de wereld, denk aan Frankrijk, Ierland en Nederland die 
samenwerken.
Het menu is een mix van internationale keukens, allemaal gemaakt 
met eersteklas lokale ingrediënten afkomstig van nabijgelegen 
boerderijen en markten. 

Wij serveren een 5 gangenmenu met een (Nederlandse) wijnpairing. 
Dit kunt u uitbreiden met een aantal extra gangen. 
Kiest u liever uw eigen gerechten, dan kunt u kiezen uit onze à la carte 
kaart, enkel voor tafels tot 6 personen.

We bieden ook een vegetarische en pescotarische opties aan.

E X T R A

5 Gangen 69

Wijnpairing 55

1 5

1 9

2 5

8 Gangen 120

Wijnpairing 85


